
Vini delle  
Antiche Carampane 

Aperitivi 

Spritz al Bitter CAMPARI o Aperol  � 8,00 

Spritz “Artigianale” con Liquori “Artigianali” (Luxardo o Bitter Fusetti) � 9.00 

Bicchiere/Glass di Prosecco   � 7,00 

Bicchiere/Glass di Metodo Classico del Veneto  � 9,00 

Negroni con Bitter “Fusetti” (Milano , Gin, Vermouth Artigianali  � 14,00 

Americano con Bitter “Fusetti” (Milano), Vermouth Artigianali � 12,00 

Iced Vodka Shot  � 12,00 

Il Nostro Martini Cocktail  � 14,00 

Gin Tonic con Gin artigianali  � 14,00 

Birre – Beers 

Birra Artigianale 0,33 in lattina Birrificio LZO (Veneto) � 6,00 

In lattina a sostegno dell’ambiente con un riciclo del materiale al 100% e con minor peso, 

minore emissione di CO2 

Acqua Gasata Laurisia (Piemonte) - Naturale Laurisia (Piemonte) (0,75 L) � 3,50 



Vini Bianchi al bicchiere  
White Wines by the glass (10 cl) 

Bianco Bio/Organic (selezione della settimana)  � 8,00 

Lis Bianco 2021 “Collio Bianco” , Az. Agr. Lis Fadis (Friuli) � 8,00 

Tocai Friulano 2022, Az.Agr. Russolo (Friuli)  � 8,00 

Garganega 2021 “L’ Ombra del Capitano” (Veneto) � 8,00  

Bianchi in caraffa – White Wines  
in carafe (0,75 lt. / 0,375 lt.) 

Tocai Bianco “Tai” 2020, Az. Agr. Pegoraro (Veneto) ½ caraffa (0,375 lt.)  � 10,00 

       1 caraffa (0,75 lt.)  � 20,00 

Prosecco 2020, Az. Agr. Le Vie del Conte (Veneto)     ½ caraffa/0,375 lt. � 10,00 

Bianco Bio/Organico (selezione della settimana)  BIO/ORGANIC ½ caraffa/0,375 lt  

  � 17,00 

Lis Bianco 2021 “Collio Bianco” , Az. Agr. Lis Fadis (Friuli) ½ caraffa/0,375 lt. � 18,00 

   

Tocai Friulano 2022, Az.Agr. Russolo (Friuli) ½ caraffa/0,375 lt. � 18,00 

Garganega 2021 “L’ Ombra del Capitano” (Veneto) ½ caraffa/0,375 lt.  � 18.00  

IL VIAGGIO DELLE MALVASIE (wine tasting) 
Degustazione di 3 tipi di Malvasie da 3 aree differenti , � 30 (tre bicchieri 10 cc.) 

Wine tasting of 3 different Malvasia from 3 different Terroir,  � 30 (tre bicchieri 10 cc.) 

 Malvasia di Candia “Ancestrale” Surlie/Petnat (Emilia) 

Malvasia 2020 “Abissale” secca, Az. Agr. Vignedimare (Sicilia) 

Malvasia 2018, Az. Agr. Podversic (Friuli) MACERATA 



Vini Rossi al bicchiere – Red 
Wines by the glass (10 cl) 

Rosso selezione del giorno vino Naturale/Organic wine � 8,00  

Bardolino 2020 “Dritto”, Az.Agr. La Cà (Veneto)  � 8,00 

Pinot Nero 2017, Az. Agr. Maso Thaler (Alto Adige) � 9,00 

Montepulciano d’Abruzzo , Az.Agr. Jasci(Abruzzo) � 8,00 

Rossi in caraffa – Red Wines in 
carafe (0,75 L / 0,375 L) 

Tocai Rosso Doc Colli Ber. 2018, Az. Agr. Pegoraro (Veneto) ½ caraffa (0,375 L) � 10,00 

                   1 caraffa (0,75 L)  � 20,00 

Bardolino 2020 “Dritto”, Az.Agr. La Cà (Veneto)1/2 caraffa � 18,00 

Rosso selezione del giorno vino Naturale/Organic wine ½ caraffa � 18,00 

Pinot Nero 2017, Az. Agr. Maso Thaler (Alto Adige) 1/2 caraffa � 23,00 

Montepulciano d’Abruzzo , Az.Agr. Jasci(Abruzzo) ½ caraffa  � 18,00 



Bollicine – veneto 
Prosecco “Vigna del Baffo”, Az.Agr. Agostinetto (Veneto) � 35,00  

Prosecco Superiore Exta Brut Valdobbiadene , Az.Agr. Follador (Veneto) � 40,00 

Prosecco X0 Extra Brut Millesimato, Az.Agr. Follador (Veneto) � 30,00 

Prosecco Superiore “Nani dei Berti”, Az.Agr. Follador (Veneto) � 30,00 

La Gobbetta (Garganega surliè), Az.Agr. Quota 101 (Veneto) � 25,00 

Rosè Brut Nature col fondo, Az.Agr. Elvira (Veneto) (Pinot Grigio) � 23,00 

Pinot Nero Rosè, Surlie, Az. Agr. Winkler (Veneto) � 28,00 

Glera col fondo, Az.Agr. Mongarda (Veneto)  � 27,00 

Vincolfondo surlie (Glera), Az.Agr. Posocco (Veneto) � 30,00 

Pinot Nero macerato “Cold Skin”, Az.Agr. De Bruno (Veneto) � 25,00  

Cartizze di Valdobbiadene Superiore, Az. Agr. Agostinetto (Veneto) � 45,00 

Perfranco 2022 (Lambrusco/Salamino d.S.C.), Az.Agr. Bergianti (Sicilia) � 30,00 

Metodo classico veneto 
Metodo Classico Durello dei Monti Lessini Pas Dosè, Az.Agr. Dal Maso (Veneto) � 40,00 

Metodo Classico Extra Brut, Az. Agr. Terre di Cerealto (Veneto) � 45,00 

Pinot Bianco Brut Nature 2020, Az.Agr. Terre di S.Rocco (Veneto) � 36,00 

Pinot Bianco Brut Nature 2017, Az.Agr. Terre di S. Rocco (Veneto) � 50,00 

Chardonnay 2012 Brut Nature, Az. Agr. Terre di S.Rocco (Veneto) � 80,00 

Rosè “Maria Vittoria” Brut Nature s.a., (P.Grigio) Az.Agr. Terre di san Rocco (Veneto)� 75,00 

Metodo Classico 
Dogal Opulence Pink Gold Rosè,  Az.Agr. Dogal (Trento) € 60,00

KK Dosaggio zero rosè, Az.Agr. Kante (Friuli) € 36,00

FRANCIACORTA 
Cuvèe Prestige Franciacorta Extra Brut, Az.Agr. Cà del Bosco (Lombardia) € 60,00

Cuvèe Prestige Rosè Extra Brut, Az.Agr. Cà del Bosco (Lombardia) € 90,00

Dosage Zero “Vintage Collection” 2019, Az.Agr. Cà del Bosco (Lombardia) € 100,00

Franciacorta Riserva 2015 “Annamaria Clementi”, Az.Agr. Cà del Bosco (Lombardia) € 250,00



Champagne 
Blanc de Blanc: 

Champagne Extra Premier Crù, , Dom. Georgeton Rafflin (Francia) � 90,00 

Champagne Gran Crù “Oger”, Dom. Vincey (Francia) � 150,00 

Champagne Brut, Dom. Alain Couvrier (Francia)  � 75,00 

Champagne non dose 1er Crù, Dom.  Rocourt (Francia) � 75,00 

Blanc de Noir: 
Champagne Brut Nature, Dom. Piconnet (Francia) � 90,00 

“Vendange” Extra Brut, B.d.N. , Dom. Laurent Bènard (Francia) � 150,00 

Champagne Grand Crù, Premier Crù, Dom. Gaston Collard (Francia) � 150,00 

Les Semblables Boreal Brut Nature, Dom. Clandestin (Francia)  � 150,00 

Cuvèe: 
Champagne Extra Brut S.A. , Dom. Nowack (Men./Char.) (Francia) � 90,00 

Champagne Brut Tradition, Dom. Gillet Pierre (Francia) � 60,00 

Champagne Brut Premier crù, Dom. A. Margaine (Francia) � 75,00 

La clé Des Sept Arpents (P. Meunier, P.Noir, Chard.) Dom. L. Bènard (Francia) � 90,00 

Fleur de l’Europe Nature, Dom. Fleury (Francia)  � 120.00 

Anthracite Brut, Dom. Corbon (Francia) (Ch.-P.n.-P.m.) � 120,00 

Le Vignes de mon Grand Pere, Dom Le Guedard Brut (Dosage 0) 60% p.n. 40 p.m.� 80,00  

Carte Noir Brut, Dom. Thenevet Deulovin (Francia) (P. Nero/P. Meunier) � 70,00 

Champagne “Puretè”, Dom. Geoffray (Francia)  � 90,00 

Champagne Cuvèe l’Aguerrie, R. Faivre (Francia) � 120,00 

Brut Nature “Les Volles”, Dom. Barrat Masson (Francia) � 150,00 

Champagne Precurseur Extra Brut, Dom. Paul Gadiot (Francia) � 90,00— 

Champagne “Les Mergiers”, Dom. Francis Boulard (Francia) (P. Men/Ch.) � 120,00 

Champagne “Les Mergiers”, Dom. Francis Boulard (Fra.) (P.Men/Ch.) MAGNUM � 240,00 

Rosè: 
Brut Rosè de Saigneè, Dom. Margaine (Francia) (Pinot Nero/Chardonnay)  � 120,00  



Vini bianchi -white wine 

Soave Classico 2022 “Montecarbonare” , Az. Agr. Suavia (Veneto) � 35,00 

Soave 2022 “ Monte Calvarina”, Az.Agr. Dal Cero (Veneto) � 27,00 

Soave 2021 “Runcata”, Az.Agr. Dal Cero (veneto) � 50,00 

Soave 2022, Az.Agr. Gini (Veneto)  � 30,00 

Soave 2020 “La Froscà”, Az.Agr. Gini (Veneto)  � 35,00 

Soave 2021 “Contrada Salvarenza”, Az.Agr,. Gini (Veneto) � 50,00 

Lugana 2022 “Marangona”, Az.Agr. La Marangona (Lombardia) � 29,00 

Bianco Veneto “Lant” 2021, Az.Agr. Terre di Cerealto (Veneto) (PI WI) � 35,00 

Tracce Bianco 2021 (Garganega), Az. Agr. Le Fraghe (Veneto) MACERATO � 40,00 

Garganega Bio 2021, Az.Agr. Tenuta la Cà (Veneto) � 45,00 

Ribolla Gialla 2018, Az. Agr. Klanjscek (Collio Sloveno) MACERATA � 60,00 

Ribolla Gialla 2022, Az. Agr. Korsic (Friuli)  � 27,00 

Ribolla Gialla 2018, Az. Agr. Klinec (Collio Sloveno) MACERATA � 75,00 

Ribolla Gialla 2022, Az.Agr. Borgo S.Daniele (Friuli) � 35,00 

Ribolla Gialla 2020, Az.Agr. Marinic (Collio Sloveno) � 35,00 

Ribolla Gialla “Gaugnaz” Crù 2020, Az.Agr. Marinic (Collio Sloveno) � 60,00 

Vini rose’ 
Rosa di Elena 2022 (Marche Rosato), Az. Agr. Colle Stefano (Marche) � 25,00 

Angelin Lagrein Rosato BIO 2020, Az.Agr. Tenuta la Cà (Veneto) � 33,00 



Malvasia 2018, Az. Agr. Podversic (Friuli) MACERATA � 75,00 

Malvasia 2019, Az. Agr. Reia (Collio Sloveno) MACERATA � 60,00 

Malvasia 2018, Az. Agr. Klinec (Collio Sloveno) MACERATA � 75,00 

Malvasia macerata 2018, Az.Agr. Vina Zara (Slovenia) � 75,00  

Malvasia 2020 “Abissale” secca, Az. Agr. Vignedimare (Sicilia) � 60,00 

Malvasia 2020, Az. Agr. Fon (Slovenia)  � 42,00 

Malvasia “Chioma Verde” 2022, Az.Agr. Vignai da Duline (Friuli) � 45,00 

Vitoska Riserva 2018, Az.Agr. Lupinc (Friuli) (Macerato) � 45,00 

Vitoska 2019, Az.Agr. Zidarich (Friuli)  � 60,00 

Vitoska 2017, Az.Agr. Tavcar (Collio Sloveno)  � 45,00 

Tocai 2019, Az.Agr. Antico Brolio (Friuli)  � 38,00 

Tocai “Zegla” 2016, Az.Agr. Renato Keber (Friuli) � 50,00 

Tocai 2020 “La Vila”, Az.Agr. Lis Neris (Friuli)  � 45,00 

Tocai Friulano 2022, Az.Agr. Borgo San Daniele (Friuli) � 35,00 

Bianco di Mitja 2022 (Tocai), Az.Agr. Zirka Mitja (Collio Sloveno) � 32.00 

Tocai 2018 “Jakot”, Az.Agr. Klinec (Collio Sloveno) MACERATA � 75,00 

Chardonnay 2020 “Contrada PC”, Az. Agr. Passopisciaro (Sicilia) � 100,00 

Chardonnay  Curtefranca 2018, Az. Agr. Cà del bosco (Lombardia) � 150,00 

Chardonnay 2020, Az.Agr. Marinic (Collio Sloveno) � 35,00 

Chardonnay  “Vigna de Noue” 2020, Az.Agr. Marinic (Collio Sloveno) � 150,00 

Chardonnay “Climat” 2017, Az.Agr. Vie di Romans (Friuli) � 130,00 

Chardonnay Langhe 2022, Az.Agr. Maso Thaler (Alto Adige) � 35,00 

Chardonnay 2019, Az.Agr. Monteverro (Toscana) � 180,00  



Arbis Blanc 2020 (Collio Bianco), Az.Agr. Borgo San Daniele (Friuli) � 60,00 

Soncek (Malvasia/Vitoska/Friulano), Az.Agr. Zhar (Friuli) � 39,00 

Collio Bianco 2019, Az. Agr. Due Dal Monte (Friuli) � 35,00 

Poanta 2017 (Tocai/Malvasia/Ribolla), Az. Agr.  (Collio Sloveno) MACERATA � 60,00 

Lis Bianco 2020, Az. Agr. Lis Neris (Friuli)  � 50,00 

Martissima Bianco Collio 2021, Az.Agr. Martissima (Friuli) � 75,00 

Pinot Grigio 2020 “Gris”, Az. Agr. Lis Neris (Friuli) � 45,00 

Pinot Grigio 2020 “Gris”, MAGNUM, Az.Agr. Lis Neris (Friuli) � 90,00 

Pinot Grigio 2022, Az.Agr. Vignai da Duline (Friuli) � 45,00 

Pinot Grigio del Collio 2018, Az.Agr. Renato Keber (Friuli) � 40,00 

Pinot Grigio 2022, Az.Agr. Borgo S.Daniele (Friuli) � 35,00 

Pinot Grigio (Macerato) 2021, Az.Agr. Terre di San Rocco (Veneto) � 30,00 

Pinot Grigio 2018, Az.Agr. Marinic (Collio Sloveno) � 35,00 

Pinot Grigio “Erigone” 2019, Az.Agr. Marinic (Collio Sloveno) � 60,00 

Pinot bianco 2020, Az. Agr. Terre di S.Rocco (Veneto) � 33,00 

Pinot Bianco 2020 “Profil”, Az. Agr. Roberto Ferrari (Alto Adige) � 30,00 

Pinot Bianco 2016 “Riserva”, Az.Agr. Renato Keber (Friuli) � 60,00 

Pinot Bianco 2020, Az.Agr. Tenuta la Cà (Veneto) � 60,00 

Pinot Bianco 2021, Az. Agr. Gsellmann (Austria) BIO � 30,00 

Sauvignon 2020 “Pulsar”, Az. Agr Ferrari (Alto Adige) MACERATO BIO � 90,00 

Sauvignon “Vieris” 2021, Az.Agr. Vie di Romans (Friuli) � 60,00 

Sauvignon 2018, Az. Agr. Reia (Collio Sloveno)  � 33,00 

Sauvignon 2020 “Picol”, Az.Agr. Lis Neris (Friuli) � 45,00 

Sauvignon “Grici” 2010, Az.Agr. Renato Keber (Friuli) � 75,00 

Sauvignon 2021, Az.Agr. Maso Thaler (Trentino)  � 35,00 



Timorasso 2021 “Piccolo Derthona”, Az. Agr. Boveri (Piemonte) � 29,00 

Timorasso 2020 “Munta L’ E’ Ruma, Az.Agr. Boveri (Piemonte) � 36,00 

Timorasso “Il Montino” 2020, Az.Agr. La Colombera (Piemonte) � 60,00 

Langhe Igt  2021 “Arcato”, Az.Agr. Fletcher (Piemonte) (Arneis/Orange) � 60,00 

Blanc de Morgex et de la Salle 2022, Az.Agr. Ermes Pavese (Valdaosta) � 35,00 

Trebbiano d’Abruzzo “Anfora” 2020, Az.Agr. Cirelli (Abruzzo) � 45,00 

Trebbiano d’Abruzzo 2022, Az.Agr. Bossanova (Abruzzo) � 45,00 

Verdicchio Classico 2019, Az.Agr. Fattoria Nanni (Marche) � 27,00 

Verdicchio di Matelica 2022, Az. Agr. Collestefano (Marche) � 25,00 

Pecorino “Giocheremo coi Fiori” 2022, Az.agr. Torre dei Beati (Abruzzo) � 27,00 

Grechetto “Poggio alla Costa” 2022, Az.Agr. Mottura (Lazio) � 35,00 

Fiano d’Avellino “Oinì” 2019, Az. Agr. Tenuta Scuotto (Campania) � 45,00 

Fiano d’Avellino 2020 “Clos D’Haut”, Az.Agr. Villa Diamante (Campania) � 50,00 

Fiano 2021 “Anfora” “Costa cielo”, Az.Agr. Luna Rossa (Campania) � 30,00 

Mareneve 2019 Terre Siciliane Bianco, Az.Agr. Federico Graziani (Sicilia) � 75,00 

Mareneve 2019 (MAGNUM) Siciliane Bianco, Az.Agr. Federico Graziani (Sicilia)� 150,00 

Etna Bianco 2020, Az. Agr. Ciro  Biondi (Sicilia)  � 45,00 

Etna Bianco 2022 , Tenuta Bosco (Sicilia)  � 45,00 

Etna Bianco 2019 “Pianta”,  Az. Agr. Ciro Biondi (Sicilia)  � 90,00 

Etna Bianco 2021, Az. Agr. Buscemi (Sicilia)  � 75,00 

Etna Bianco “Versante Bianco” 2022 , Az. Agr. Eduardo Torres Acosta (Sicilia) � 45,00 

Etna Bianco “Versante Est” 22 “Carricante”, Az.Agr. Eduardo Torres Acosta (Sic.) � 60,00 

Caricante 2020 “Alberelli di Giodo”, Az.Agr. Giodo (Sicilia) � 150,00 

C22 “Catarrato” 2022, Az.Agr. Criante (Sicilia)  � 30,00 

Randa 2022 “Zibibbo” MACERATO BIO, Az.Agr. La Vela (Sicilia) � 45,00 

Verementino di Gallura 2021, Az. Agr. La Contralta (Sardegna) � 45,00 

Vermentino 2021, Az.Agre. Gibadda (Sardegna)  � 30,00 

Vermentino 2021 “Bikos” (Affinato in anfora ), Az.Agr. Gibadda (Sardegna) � 60,00 

Il Bianco 2022 “Liguria di Levante” (Vermentino), Az.Agr. Il Torchio (Liguria) � 30,00 



Riesling Italico Collio 2018, Az. Agr. Klanjscek (Friuli) (non filtrato) � 60,00 

Riesling 2019 IDIG, Weingut Christman (Pfalz/Germania) � 180,00 

Riesling 2020, Az. Agr. Peter Pliger (Kuenhof) (Alto Adige) � 33,00 

Riesling 2018, “Vom Blauen Schiefer”, Az.Agr. Clemens Schiefer (Germania) � 60,00 

Riesling 2021, “ Gonnheimer”, Az.Agr. Eymann (Germania) � 33,00 

Gewurtztraminer “Aime”, Az. Agr. Girlan (Alto Adige) � 30,00 

Vini bianchi oltre confine 
Chenin Blanc 2019, “Coteaux de Vendomais, Dom. Colin (Francia) � 30,00 

Sancerre “Tradition” 2022, Dom. Fleuriet (Francia) � 60,00 

Macon Village 2020, Dom. Guillot Broux (Francia) � 60,00 

Saumur Blanc 2019, Chateaux Yvonne (Chenin Blanc) (Francia) � 75,00 

Vouvray sec 2020, Dom. Francois et Julien Pinon (Francia) � 45,00 

Bourgogne “Les Truffières” 2020 Montagny 1er Cru, Dom Lorenzon (Francia) � 120,00 

Bourgogne Aligoté 2020, Dom. Sylvain Pataille (Francia/Borg.) � 50,00 

Chablis Terroirs de Berù 2021, Dom. Chateau de Berù (Francia) � 90,00 

Chablis 2021 L’ Homme Mort, Dom. Gautheron (Francia) � 90,00 

Chassagne Montrachet 2021 Les Champs Gain , Dom. Paul Jouard (Francia) � 150,00 

Le Petit Tetu 2020 (Borgogna Blanc 2020), Domaine J M Berrux (Francia/Borg.) � 75,00 

Bourgogne Aligoté Les Auvonnes au Pepè” 2020, Dom. Sylvain Pataille (Francia) � 120,00 

Marsannay Blanc 2021, Dom. Sylvain Pataille (Francia) � 120,00 

Bourgogne Aligoté “Les Auvonnes au Pepe” 2021, Dom. Sylvain Pattaille (Francia)� 120,00 

Bourgogne Aligoté “Clos du Roy” 2021, Dom. Sylvain Pattaille (Francia) � 150,00 

L’Anjou Blanc de negoce 2021, Chateau du Plaisance (Francia/Loira) � 45,00 

Anjou 2020 “Les Zerzilles” 2020, Dom. Plaisance (Francia/Loira) � 120,00 

Muscadet Sevre et Maine 2022, (Francia)  � 30,00 

Macon Villages “Les Sardines” 2021, (Borgogna Bianco), Dom. Denogent (Francia) � 60,00 

Fossil 2019 Az.Agr. Vale da Capucha, (Portogallo) � 45,00 

Sancerre “La Grande Cote” 2022, Dom. Pascal Cotat (Francia) � 150,00 

  



Vini naturali bianchi 
organic white/orange wine 

Gto (Gewurtztraminer) 2021 (non filtrato), Az. Agr. Grawu (Alto Adige) � 90,00 

Pinot Grigio ramato 2021, Az.Agr. Grawu (Alto Adige) � 60,00 

Chourmo 2020 (Chardonnay/P. Bianco) (Macerato), Az. Agr. Grawu (Alto Adige) � 75,00 

Pigato 2021 “U Baccan”, Az. Agr. Bruna (Liguria) � 70,00 

Mappale 77, 2020 (Chard./P.Grigio), Az.Agr. Dalle Ore (Veneto) � 35,00 

Nina 2022, Az.Agr. Xodo (Veneto)  � 30,00 

Garganegade 2022, Az.Agr. Xodo (Veneto)  � 30,00 

Riesling 2021 “Davvero” , Az.Agr. Calalta (Veneto) � 45,00 

Orange One 2020, Az.Agr. Paraschos (Friuli)  � 60,00 

Pinot Grigio 2022, Az.Agr. Tenuta Dornach (Alto Adige) � 40,00 

Pinot Bianco “Vigneto delle Dolomiti”  2019, Az.Agr. Tenuta Dornach (A.Adige) � 60,00 

Nosiola “Fontanasanta” 2021, Az.Agr. Foradori (Trentino) � 60,00 

Fuoripista 2021 (Pinot Grigio macerato), Az.Agr. Foradori (Trentino) � 60,00 

Fuoripista 2019 (Pinot Grigio macerato), Az.Agr. Foradori (Trentino) MAGNUM � 150,00 

Ventoinfaccia 2020 (Timorasso), Az.Agr. Briccobracchi (Piemonte) � 45,00 

Boton d’or 2020 (Moscato), Az. Agr. La Cantina di Cuneaz (V. Aosta) � 30,00 

La Creatura 2021 Igt Pavia (uve Giorgiane) , Az.Agr. Andi (lombardia) � 60,00 

Tilamorè 2021 macerato (Bronner/Moscato), Az.Agr. Le Driadi (Lombardia)  � 45,00 

Luna Blu 2019, (trebbiano/malvasia), Az. Agr. Fattoria di Caspri (Toscana) � 70,00 

Bianco 2021 (Vermentino), Az.Agr. La Moresca (Sicilia) � 45,00 

Bianco Ampelaia 2020, (Malvasia/Ansonica), Az.Agr. Ampelaia (Toscana) � 35,00 

Rosato Ampelaia, (Carignano/Alicante nero), Az.Agr. Ampelaia (Toscana) � 35,00 

Susucaru rosato 2021, Az.Agr. Frank Corneliussen (Sicilia) � 40,00 

Munjebel Bianco 2020, Az.Agr. Frank Corneliussen (Sicilia) � 90,00 



Vini naturali rossi 
Red natural/organic wine  

Tre Campane 2021 (Syrah), Az.Agr. Xodo (Veneto) � 45,00 

Selezione Vecchie Vigne Toscana Rosso 14/15/16, Fattoria di Caspri (Toscana) � 60,00 

Rosso “Bulgarelli” 2019, Az.Agr. Ficomontanino (Tosacana) � 30,00 

Ampelaia 2018, “Costa Toscana”, (Cab.Franc), Az.Agr. Ampelaia (Toscana) � 60,00 

Erasmo Castelli 2013 (Montepulciano), Az.Agr. M.P. Castelli (Marche) � 60,00 

Orano 2014, Az. Agr. M. P. Castelli (Marche)  � 30,00 

Dogliani 2020 (Dolcetto) “Diavolo Rosso”, Az.Agr. Bricco Bracchi (Piemonte) � 30,00  

Munjibel Rosso 2018, Az.Agr. Frank Cornelissen (Sicilia) � 75,00 

Munjibel Rosso Vigne Alte VA 2016, Az.Agr. Frank Cornelissen (Sicilia) MAGNUM � 250,00 

Munjibel Rosso Campo Re CR 2016, Az.Agr. Frank Cornelissen (Sicilia) MAGNUM � 250,00 

Rosso Rujno 2003, Az. Agr. Gravner (Friuli) (Merlot 95%-Cab.S.5%) � 240,00 

Pignolo 2003, Az. Agr. Bressan (Friuli)  � 120,00 

N0. 3 2016 (p.Nero/ C. Sav./Schiopp.), Az.Agr. Bressan (Friuli) � 90,00 

Pinot Nero 2017, Az. Agr. Bressan (Friuli)  � 90,00 

Nerocapitano 2021, (Frappato) Az.Agr. La Moresca (Sicilia) � 40,00 

Le domeniche di Teo 2018 (Nerello Mascalese), Az.Agr. Grippaldi (Sicilia) � 60,00 

Cafone 2021, Montepulciano Colline Teramane, Az. Agr. Pod. S. Biagio (Abruzzo)� 30,00 

Maderu 2013 (Pinot Nero), Az. Agr. Milani (Lombardia) � 50,00 

Oppure 2013 (Croatina), Az. Agr. Milani (Lombardia) � 50,00 

Pinot Nero “Originaldo” 2019, Az. Agr. Andi (Lombardia) � 40,00 

Pinot Nero “Vigneto delle Dolomiti”, Az.Agr. Tenuta Dornach (Alto Adige) � 60,00 

Pinot Nero 2020 (non filtrato), Az.Agr. Grawu (Alto Adige) � 75,00 

Barbera “Ascaro” 2019, Az. Agr. Andi (Lombardia) � 40,00  

Notu seguiva le gocce d’acqua 2015 (Barbaresco 100%), Az. Agr. Fabio Gea (Pie) � 120,00 



Vini ROSSI - RED WINES 
VENETO, TRENTINO, FRIULI 

Merlot 2019, “Colli Berici” Az.Agr. Dal Maso (veneto)     � 45,00 

Merlot 2020 “25 Anniversario”, Az.Agr. Dal Maso (Veneto)    � 120,00 

San Leonardo 2018, Az. Agr. Tenuta S. Leonardo (trentino)    � 150,00 

Fidelis Rosso 2017, Merlot/cab.sav.), Az. Agr. Zambon (Veneto)   � 60,00 

Tre Campane “Syrah” 2021, Az.Agr. Xodo (Veneto)     � 50,00 

Cabernet 2020 “Casara Roveri”, Az.Agr. Dal Maso (Veneto)    � 45,00 

Cabernet Sauvignon 2017, Az.Agr. Renato Keber (Friuli)    � 36,00 

Amarone della Valpolicella Classico 2018, Az.Agr. Corte Bravi (Veneto)  � 75,00 

Valpolicella Classico Superiore 2016, Az,.Agre. Quintarelli (Veneto)   � 150,00 

Rosso del Bepi 2016, Az.Agr. Quintarelli (Veneto)     � 250,00 

Amarone “Stroppà” 2013, Az.Agr. Monte Dall’Ora (Veneto)    � 150,00 

Amarone “Monte Serena” 2015, Az. Agr. Gini (Veneto)    � 120,00 

Rosso dei Colli Orientali 2018, Az. Agr. Due del Monte (Friuli) (Merlot/Cab.) � 45,00 

Merlot Collio 2017, Az. Agr. Due dal Monte (Friuli)     � 30,00 

Merlot 2018 “Riserva”, Az.Agr. Due dal Monte (Friuli)     � 60,00 

Merlot 2012, Az. Agr. Keber (Friuli)       � 60,00 

Merlot 2018, Az.Agr. Miani (Friuli)       � 150,00 

Merlot 2022 (Colli Orientali del Friuli), Az,.Agr. Ronco Severo (Friuli)  � 40,00 

Bergul 2017 (Refosco, Schioppettino, Merlot), Az. Agr. Lis Fadis (Friuli)  � 50,00 

Refosco 2019, Az. Agr. Aquila del Torre (Friuli)      � 36,00 

Rosso Miani 2019, Az. Agr. Miani (Friuli)      � 120,00 

Refosco 2018, Az.Agr. Miani (Friuli)       � 150,00 

Refosco “Cossut” 2019, Az. Agr. Miani (Friuli)      � 150,00 



Vini ROSSI - RED WINES 
Dolcetto 2020, Az. Agr. Roagna (Piemonte)      � 45,00 

Barbera d’Alba superiore 2018, Az.Agr. Borgogno Serio (Piemonte)   � 36,00 

Barbera 2021 “Vegia Rampana”, Az.Agre. La Coloombera (Piemonte)  � 30,00 

Barolo 2019 “ Rocche di Castiglione”, Az.Agr. Roccheviberti (Piemonte)  � 120,00 

Barolo 2019, Az.Agr. Revà (Piemonte)       � 75,00 

Barolo 2016 “Lazzarito” Riserva , Az. Agr. Reva (Piemonte)    � 600,00 

Barbaresco Docg 2020, Az.Agr. Fletcher (Piemonte)     � 90,00 

Nebbiolo Langhe Doc , 2021, Az. Agr. Roccheviberti (Piemonte)   � 50,00 

Nebbiolo d’Alba 2020 “Anfora”, Az.Agr. Rèva (Piemonte)    � 30,00 

Nebbiolo Colline Novaresi 2018, Az.Agr. Filari del Rosa (Piemonte)   � 36,00 

I Grop 2010 (barbera colli Tortonesi), Az.Agr. M.Coppi (Piemonte)   � 49,00 

Grumello della Valtellina 2018, Az.Agr. I VItari (Lombardia)    � 90,00 

Orano 2014, Az. Agr. M. P. Castelli (Marche)  � 30,00 

Chianti Calssico BIO 2021, Az.Agr. Ottomani (Tosacana) � 30,00 

Chianti 2020 “La Porta di Vertine , Az. Agr. Bertinga (Toscana)   � 45,00 

Galatrona 2020 (Merlot), Az. Agr. Il Petrolo (Toscana)     � 250,00 

Rosso di Montalcino 2021, Az. Agr. Casanova dei Neri (Toscana)   � 60,00 

Brunello di Montalcino 2018, Az.Agr. Tenuta Argiano (Toscana)   � 300,00 

Brunello di Montalcino 2017 Madonna delle Grazie, Az.Agr.Il Marroneto (Toscana)� 700,00 

Brunello di Montalcino 2018, Az.Agr. Il Colle (Toscana)    � 110,00 

Brunello di Montalcino 2018, Az.Agr. Castello di Tricerchi (Toscana)  � 90,00 

Brunello di Montalcino 2018 BIO, Az.Agr. Podere Fornacella (Toscana)  � 70,00 

Brunello 2016, Az. Agr. Fattoi (Toscana)       � 100,00 

Brunello 2016 “Riserva”, Az.Agr. Fattoi (Toscana)     � 180,00 

Petruccino 2019 (Sangiovese), Az.Agr. Podere Forte (Toscana)    � 75,00 

Petrucci “Anfiteatro” 2017  (Cab.franc/Merlot/Sang./Petit Verdot) Az.Agr. Podere Forte (Toscana) � 330,00 

Tenuta di Trinoro 2017 (Cab/Merlot), Az. Agr. Tenuta di Trinoro (Toscana) � 600,00 

Il Pollenza 2015 Igt Marche Rosso (Cab.Franc/Cab.Sav./p.Verd.), Az.Agr. Il Pollenza (Marche) � 90,00 

Montepulciano d’Abruzzo 2018, Az. Agr. Pepe (Abruzzo)    � 75,00 



Maschio del Monte 2015 (Rosso Piceno), Az.Agr. Santabarbara (Marche)  � 60,00 

Versante Nord Rosso 2020, Az.Agr. Eduardo Torres Acosta (Sicilia)   � 45,00 

Pirrera 2020 , Vino di Contrada, AZ.Agr. Eduardo Torres Acosta (Sicilia)  � 75,00 

Terre Siciliane Rosso 2020 “Contrada R”, Az.Agr. Passopisciaro (Sicilia)  � 90,00  

Alberelli di Giodo (Etna Nerello mascalese) 2019, Az.Agr. Giodo (Sicilia)  � 150,00 

Etna Rosso doc “Profumo di Vulcano” 2019, Az.Agr. Federico Graziani (Sicilia) � 150,00 

Nero d’Avola 2021, Az. Criante (Sicilia)       � 30,00 

Gricos 2021 “Aglianico del Vulture”, Az. Agr. Grifalco (Basilicata)   � 45,00 

Negramaro 2015 “Jo”, Az. Agr. Gianfranco Fino (Puglia)    � 90,00 

Vini ROSSI FRANCIA 
Nuits St. Georges Rouge 2019, Dom. Philip Pacalet (Francia)    � 250,00 

Moulin a Vent 2019,  Dom. Philip Pacalet (Francia)      � 150,00 

Char Fou 2021, Dom. Eric Texier (Francia) (Grenache)     � 35,00 

Chinon 2019, (Cab. Franc) Dom. Patrick Lambert (Loira/Francia)    � 35,00 

Còtes du Rhòne “Khayam” 2021 (Grenache/Syrah) Dom.  “Mas de Libian (Francia) � 36,00 

Bourgogne Rouge 2020, Dom. Sylvain Pataille (Francia)     � 75,00 

Santenay Vieilles Vignes 2019, Dom. Louis Lequin & Fils (Francia)    � 75,00 

Marsannay Rouge 2020, Dom. Sylvain Pataille (Francia)     � 90,00 

Marsannay Rouge “CLOS DE ROY" 2020 , Dom. Sylvain Pataille (Francia)   � 150,00 

Marsannay Rouge "CLEMENGEOTS" 2020 , Dom. Sylvain Pataille (Francia)  � 150,00 

Cote de Brouilly C. Bertrand 2020, Chateau Tahivin (Francia) (Gamay 95%/Chard.5%) � 60,00 

Vini ROSSI ARMENIA 

The Special Natural red Wine 2018, Az. Age. Alluria (Armenia)   � 75,00 

Karasi red 2020, Az.Agr. Zorah (Armenia) (Areni)     � 75,00 

The roots 2021, Az. Age. Crow’s Rock (Armenia) (Areni) BIO   � 60,00 



Pinot nero - pinot noir 

Pinot Nero 2019, Az.Agr. Maso Thaler (Alto Adige)     � 45,00 

Pinot Nero 680 Riserva, Az. Agr. Maso Thaler (Alto Adige)    � 80,00 

Pinot Nero 2019, Az.Agr. Maso Thaler (Alto Adige) MAGNUM   � 90,00 

Pinot Nero Riserva “Curlan”, Az.Agr. Girlan (Alto Adige)    � 180,00 

Pinot Nero 2017 , Az. Agr. Dalzocchio (Trentino) MAGNUM  1,5 LT.  � 120,00 

Pinot Nero 2021”Cors” , Az.Agr. Val de Pol (Veneto)     � 45,00 

Pinot Nero 2021, Az.Agr. Winkler (Veneto)      � 45,00 

Pinot Nero 2020 “Franzesca”, Az.Agr. Val de Pol (Veneto)    � 75,00 

Pinot Nero 2019 “Corletta” , Az.Agr. Val de Pol (Veneto)    � 150,00 

Pinot Nero “ Monte Santo” 2018, Az.Agr. Val de Pol (Veneto)    � 150,00 

Pinot Nero 2020, Az. Agr.m Podere La Civettaja (Toscana)    � 80,00 

Pinot Nero “Von Kalk” 2015, Az.Agr. Niedrist (Alto Adige)    � 60,00 

Baden Spatburgunder Malterdinger 2014, Bernard Huber (Germania)  � 45,00 

Pinot Nero 2018 “Riserva”, Az.Agr. Prackfol (Alto Adige)    � 60,00 

Pinot Nero 2019 “Sancaba”, Az. Agr. Tenuta Franchetti (Toscana)   � 90,00 


